
menù di capodanno
New

 Year's Eve m
enu

Aperitivo di benvenuto

Insalata russa di astice, rapa e vermouth rosso

Zucca, olandese, mandarino e dragoncello

Cren-caramel di granchio, prugne e caviale

Crêpes di bieta, capitone, caprino e acetosa

Tortello di castagne, germano e il suo consommè

Piccione, pere, radicchio e fegato grasso

Pre dessert

Tarte tatin di sedano rapa, ricotta di pecora e tartufo

Piccola pasticceria

a mezzanotte

Cotechino, lenticchie e champagne

300

7 portate

NEW YEAR'S EVE

Wine Pairing 150€

280
Wine Pairing 130€



menù di capodanno
New

 Year's Eve m
enu

Welcome aperitif 

Russian salad of lobster, turnip and red vermouth

Pumpkin, hollandaise, mandarin and tarragon

Horseradish  crab caramel, plums and caviar

Chard crêpes, eel, goat’s cheese and sorrel

Chestnut tortello, wild duck and its consommé

Pigeon, pears, radicchio and foie gras

Pre-dessert

Celeriac Tatin, sheep’s ricotta and truffle

Petit fours

At midnight

Cotechino, lentils and Champagne

300

7 courses

NEW YEAR'S EVE

Wine Pairing 150€

280
Wine Pairing 130€


